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latercera

Venta especial
Semana Francesa

En una carpa instalada en
| los jardines del hotel Grand
Hyatt Santiago se reuniran, hoy
y manana, empresas francesas y
otras que comercializan produc-
tos galos para ofrecer articulos
de calidad a un precio especial
para suscriptores de La Tercera.
Algunos ejemplos son: Lapos-
tolle, Air France, Chocolate Sur-
mont y Moure & Cia. El horario
esde10a19 hrs.

Dia del Arte en
Patio Bellavista

Hoy, entre las 12y 22 hrs., en
la Galeria Cian del Patio Bellavista
habra una gran oportunidad para
adquirir obras de artistas como
Marcel Sola, Marco Farias, Inaki
Munoz, Samy Benmayor y Rober-
to Matta con descuentos de hasta
un 40%. Como complemento, du-
rante el dia diversos pintores esta-
ran desarrollando cuadros en vivo
para finalizar la jornada con un re-
mate de estos.

Fin de semana en El
Chalan de Las Condes

Los magicos sabores de la gas-
tronomia peruana —una de las mas
valoradas actualmente— tienenun
buen representante en la sucursal de
Las Condes de El Chalan, con pla-
tos como el tacu tacu de mariscos.
Para comprobarlo, durante hoy (al-
muerzo y cena) y manana (s6lo al-
muerzo), ofreceran a los suscripto-
res un exclusivo 35% de descuento
en el total de la cuenta.

Precio promedio

$19.000

25%

DE CANGREJO A CONEJO

Fascina en cada rincon

Desde afuera se ve simple. Sin embargo, una vez dentro, el panorama
es otro. Diferentes ambientes hechos a pulso dan fuerza y empuje a
un clasico dentro del barrio de Av. Italia. Con 10 anos a cuestas, De
Cangrejo a Conejo es —sin lugar a dudas— una de las alternativas de
mayor peso en el sector. Escaneamos los rincones que hacen que este
restaurante brille con luz propia no sélo por su cocina, sino también
por el encanto, autenticidad y utilidad de sus espacios.

Dir.: Av. ltalia 805, Providencia Tel.: 634 ‘ Horario: Lunes a viernes de 13a 16 hrs. y

4041 Web: www.decangrejoaconejo.cl

de 20 a 21 hrs., sdbado de 20 a 1 hrs.

TERRAZA

O mas bien patio trasero, ya que des-
pués de cruzar su salon se llega a este santua-
rio configurado por una caida de agua, afnosos
arboles e intimas mesas. Gran escenario para
armonizar con cdcteles y su original propues-
ta gastronomica.

CAVA

Invisible a primera vista, a un costado de
la barra se esconde una auténtica cava subte-
rranea. Para construirla, fue necesario —picota
en mano- una extensa excavacion. El resulta-
do es un eficaz refugio que cobija a los vinos
del lugar en buenas condiciones de guarda. O
sea: poca luz, una temperatura estable y bo-
tellas dispuestas en posicion horizontal para
evitar que los corchos se resequen.

SALON

De entrada, uno de sus iconos y marcas
registradas: la inolvidable pared de cochayuyos
que recibe y da la bienvenida al lugar. Después,
un salon de diseno ecléctico e hiperquinético
con jugadas sillas en la misma linea. Y al cen-
tro, una imponente y bien nutrida barra con
dispensador de vinos, elementos de coctele-
ria y una maquina para café espresso. Atien-
de por los dos lados y esta estratégicamente
ubicada bajo un tragaluz.

-
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GASTRONOMIA

No podia quedar fuera ya que, a fin de
cuentas, es lo que le da alma y consistencia
al lugar. Dirigida desde siempre por el chef
Raul Gamarra —abogado de profesion, cocine-
ro por aficion—, el estilo de esta cocina es de
corte internacional y de autor, con una téc-
nica bien ejecutada, certera, sabrosa y en la
que podemos encontrar combinaciones de
productos y texturas. En la foto, un cebiche
de camarones y mango, salteados y marina-
dos con esta fruta y jugo de cebiche sobre
una tartaleta de masa filo.

Agenda del 24 al 23 de octubre

SABADO 24

Clases de yoga
infantil

Si tus hijos tienen entre 8 y
11 anos, llévalos a este curso
que se impartira todos los
sabados, desde las 10:30
hrs., en el centro Yogashala.
20% de descuento para sus-
criptores de La Tercera. Av.
Sanchez Fontecilla 682,
Las Condes. Tel. 233 1524.

DOMINGO 25

Cierre Semana
Gourmet en Grand
Hyatt Santiago

Hasta hoy, el chef Benjamin
Lechevallier ofrecera en el
restaurante Senso delicio-
sas preparaciones de la gas-
tronomia francesa. 25% de
descuento para suscripto-
res en almuerzo y cena. Av.
Kennedy 4601, Las Condes.
Tel. 950 3145.

El Amor de Gordelio en
Centro Cultural Amanda.
Alas 17 hrs. con 2x1 en las
entradas.

Clase de Puros
y Habanos de

Escuela de los
Sentidos

Participa, desde las 19.30 hrs.,
en esta actividad que ofrece
un 20% de descuento para
suscriptores. La cita es en el
restaurante Santiago Grill.
Inscripciones en www.es-
cueladelossentidos.cl.

Tel. 769 0246.

Ca

Min

Escue

los Sentidos

Desde las 19.30 hrs., se realiza-
ra esta actividad en el restau-
rante Dona Inés con 20% de
descuento. Inscripciones en
www.escueladelossentidos.
cl. Tel. 769 0246.

MIERCOLES 28 JUEVES 29 VIERNES 30
Curso carnes Jueves Musicales Diatriba de la
Gourmet en Patio Bellavista RYie{ej(E] en Teatro
en Cullnary A las 20 hrs. de hoy se estara La Memoria

Alas 19:30 hrs., inicia esta

clase con recetas como file-

te wellington acompanado
de puré espumoso aromati-

zado al ajo. Precio suscripto-

res $26.400 (precio referen-
cia $33.000) Inscripciones

en Av. La Dehesa 2541, Lo
Barnechea. Tel. 391 0200.

Concierto The Prodigy.
10% de descuento en en-
tradas pagando con tar-
jeta de crédito clubla-
tercera Visa del Banco
de Chile.

presentando el grupo Rithual
Band (musica ochentera) en
este centro gastronomico
donde nuestros suscriptores

tienen beneficios en varios lo-

cales durante octubre. Patio

Bellavista, Constitucion 30
- 70, Providencia.

Asiste a esta obra protago-
nizada por Amparo Nogue-
ra, Catalina Saavedra, Ga-
briela Aguilera y Marcela
Millie, que se presenta hoy
a las 21 hrs. con promo-
cion 2x1 para suscriptores.
Bellavista 0503, Provi-
dencia. Tel. 732 3000.

Idilio Final en Centro Cul-
tural Amanda. A las 21 hrs.
con 2x1 para suscriptores.



